
TAPAS

SMASH GYOZY Z WIEPRZOWINĄ I KISZONĄ KAPUSTA / ogórek / 
kolendra / sos słodko kwaśny z sezamem / dymka........................ 28

TATAR WOŁOWY Z POLSKIEJ JAŁÓWKI / chleb Shokupan / 
furikake / ogórek kiszony / majo sriracha / 
orzechy wasabi / katsuobushi.......................................... 48

ZUPA

ZUPA TOM KHA Z MAKARONEM RAMEN Z ALGAMI MORSKIMI / papryka / 
chilli / kolendra / bazylia
*do wyboru: z kurczakiem lub krewetkami.......................... 46 / 48

STREET FOOD

MACZANKA PO KRAKO(WW)SKU Z KARKÓWKĄ 
WIEPRZOWĄ W AZJATYCKIEJ WERSJI / 
konfitura z palonej szarej renety 
z coca cola / ogórek kiszony / 
kapusta „od chińczyka” / 
podawana z frytkami................ 47 

SANDO SMASH BURGER / cebula w miso / 
sos chrzanowy / ser cheddar / 
ogórek / podawany z frytkami....... 49 

MAKARON BIANG Z DOMIESZKĄ MĄKI ŻYTNIEJ 
I POLSKICH ZBÓŻ PRADAWNYCH / 
wegańskie mięso w stylu dan dan / 
dymka / chilli / imbir / 
pak choy / marchew................. 45

DESER

„KREMÓWKA” Z YUZU / 
sos wiśniowy z choya / 
cukier puder z pieprzem 
syczuańskim........................ 29

z polskimi produktami

Wkładka „Azjatycka”



TAPAS

SMASH GYOZA WITH PORK AND SAUERKRAUT / cucumber / cilantro / 
sweet and sour sesame sauce / scallions............................... 28

BEEF TARTARE FROM POLISH HEIFER / shokupan bread / 
furikake / pickled cucumber / sriracha mayo / 
wasabi peanuts / katsuobushi.......................................... 48

SOUP

TOM KHA SOUP WITH RAMEN NOODLES AND SEAWEED / bell pepper / 
chili / cilantro / basil
*choice of: chicken or shrimp.................................... 46 / 48

STREET FOOD

KRAKÓW-STYLE MACZANKA WITH PORK NECK 
IN AN ASIAN TWIST / burnt grey renette 
apple jam with Coca-Cola / pickled 
cucumber / Chinese-style cabbage / 
served with fries...................47

SANDO SMASH BURGER / miso onion / 
horseradish sauce / cheddar cheese / 
cucumber / served with fries........49

BIANG NOODLES WITH RYE FLOUR 
AND ANCIENT POLISH GRAINS / 
vegan dan dan–style “meat” / 
scallions / chili / ginger / 
pak choi / carrot...................45

DESSERT

“KREMÓWKA” WITH YUZU / cherry sauce 
with Choya plum wine / powdered 
sugar with Sichuan pepper...........29

featuring Polish ingredients

“Asian” special menu


