
TAPAS

SZPARAGI W PANKO / majonez bazyliowy / 
kruszonka migdałowo cytrynowa......................................... 36   

TATAR Z TUŃCZYKA 100G / majonez cytrynowy z ube / 
salsa szparagowa / kolendra / chilli / pieczywo....................... 45

DANIA GŁÓWNE

KOTLETY JAJECZNE ZE SZPARAGAMI I PARMEZANEM / sałatka na ciepło 
z szparagami i młodymi ziemniakami / salsa z botwinki z granatem / 
majonez marakuja...................................................... 47 

DORSZ W NACHOS / oliwa z waniliową skórką pomarańczy i chilli / 
świeże kolorowe pomidory / komosa ryżowa ze szparagami / 
majo sriracha......................................................... 63

TAGLIATA WOŁOWA Z ROSTBEFU ARGENTYŃSKIEGO / grillowane szparagi / 
sos holenderski / młode ziemniaki / krewetki z ndują / 
kruszonka migdałowa.................................................. 135

STEK Z TUŃCZYKA ŻÓŁTOPŁETWEGO OK. 250G / grillowane szparagi / 
młode ziemniaki / sos holenderski.................................... 136

DESER

BEZA Z KREMEM MASCARPONE Z UBE / rabarbar / truskawki................. 29

SZPARAGI

sezoNOWE MENU

MOCKTAIL LUB KOKTAJL NA BAZIE UBE 
(egzotyczne warzywo korzeniowe o intensywnym kolorze) 

MOCKTAIL - PURPLE YUZU BLISS........ 26 
Woda kokosowa / yuzu / ube 

KOKTAJL - COCO UBE PARADISE......... 34 
Rum Captain Morgan White / 
świeży sok ananasowy / 
woda kokosowa / ube



TAPAS

ASPARAGUS IN PANKO / basil mayonnaise / almond–lemon crumble.......... 36 

TUNA TARTARE 100 G / lemon-ube mayonnaise / 
asparagus salsa / coriander / chili / bread........................... 45

MAIN COURSES

EGG CUTLETS WITH ASPARAGUS AND PARMESAN / warm salad with asparagus 
and new potatoes / beet greens salsa with pomegranate / 
passion fruit mayonnaise.............................................. 47

COD IN NACHOS CRUST / oil with vanilla-infused orange zest and chili / 
fresh colorful tomatoes / quinoa with asparagus / sriracha mayo....... 63

ARGENTINIAN ROAST BEEF TAGLIATA / grilled asparagus / 
hollandaise sauce / new potatoes / shrimp with nduja / 
almond crumble....................................................... 135

YELLOWFIN TUNA STEAK (APPROX. 250 G) / 
grilled asparagus / new potatoes / hollandaise sauce................. 136

DESSERT

MERINGUE WITH MASCARPONE CREAM WITH UBE / rhubarb / strawberries...... 29

ASPARAGUS

SEASONAL MENU

UBE-BASED MOCKTAIL OR COCKTAIL
(an exotic root vegetable with intense color) 

MOCKTAIL - PURPLE YUZU BLISS........ 26 
Coconut water / yuzu / ube 

COCKTAIL - COCO UBE PARADISE........ 34 
Rum Captain Morgan White / 
fresh pineapple juice / 
coconut water / ube


